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PAZILI TEPSI BOREGI

7 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Tath Kagig karabiber

375 ml sut

1 Yemek Kasigi tuz

1 Kg. pazi yaprag!

250 gr Lor Peyniri

1 Kg. hazir yufka

2 Adet sogan

2 Adet yumurta

On hazirlik olarak pazi yapraklarini yikayin. Tencerede pazilari haslayin ve fazla suyunu elinizle sikin. Soganlari
ince ince kiyin. Yufkalara strmek i¢in 4 corba kasigi sanayi eritin, siit ve yumurta ile ¢irparak karistirin. Harciigin:
Haglanmig pazi yapragdl, tuz, 3 ¢corba kagidi sana, sogan, karabiber, lor peynirini bir kapta karigtirin. Firin
tepsisine arada harcimiz olacak sekilde boregdi déseyin. Uzerleri kizarana kadar firinda pisirin.
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