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PAZILI TAVUK SOTE

1 demet pazi

500 gram tavuk eti

1 sogan

3 adet taze sogan

3 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi ¢ig krema

Pazilari ¢ok iyi yikayin. Sap kisimlarini ayirip bir kenarda bekletin. Yapraklarini ince ince kiyin. Tencerede
tereyagini eritip igine iri dogranmig sogani ve tavuk etini ekleyip 10 dakika kavurun. Ezilmis sarimsaklari ve
dogranmig pazi saplarini da igine ekleyip 10 dakika daha pisirin. Bu arada i¢ine pazi yapraklarini ekleyip tuz ve
baharatini ilave ederek kapagdini kapatin. 5 dakika daha pistikten sonra izerine ¢ig kremay ekleyip bir tagim
kaynatin. Ocaktan alip servis tabaklarina aktarip sicak olarak ikram edin.
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