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PAZILI TAVUK SARMA

4 adet ince dévilmus tavuk eti
1 adet sogan

5 dis sarimsak

400 gram pazi

2 dal biberiye

Tuz, karabiber

2 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsig kirmizi pul biber
2 ¢orba kagiJi salca

Sarimsaklari soyup ikiye béliin. ince déviilmiis tavuk etlerini, tuzu, karabiberi ve kirmizi pul biberi harmanlayip
tereyagiyla beraber Gzerine surin. Tavudun igine bu karisimdan siriin sarimsaklari ince dogranmig pazilari da
tavugun icine koyup sarin. Kirdanla baglayin. Tavugu firn tepsisinin i¢ine yerlestirip 170 derecede 35 pigirin.
Ara ara akan yagini tGizerine alip guizel bir sekilde kizarmasini saglayin. Daha sonra salgali su dokup firinin isisini
200 dereceye getirip 15-20 dakika daha pismeye birakin. Firindan aldiginiz tavudun tzerine servis yapmadan
Once bir miktar daha salgali suyundan gezdirin. Servis tabagdina alip sicak servis yapin.
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