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PAZILI TAVUK SARMA

300 gram ince dévulmus tavuk gégus eti
4-5 adet pazi yapragi

30 gram dil peyniri

1 ¢corba kasigi tereyag

4 dis sarimsak

Tuz, karabiber

Domates sosu igin:

2 ¢orba kagsiJi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

Kekik, az seker, tuz ve karabiber
Kirdan

Ince doviilmig tavuk etlerini tuz ve karabiberle tatlandirin. Bir tanesinin ortasina 2 dakika haslanmig ve sap
kismi kesilmis pazi yapragini yerlestirin. Uzerine dil peynirini ve bir adet ezilmis sarimsagi koyun. Tavuk etini
ikiye katlayin ve bir kiirdan yardimiyla ug kismini kapatin. Tavaya yagi koyup hazirladiginiz pazil tavuk etlerinin
iki yizUnU de kizarincaya kadar pigirin. Tavuk eti ince dévuldigu i¢in cabuk pisecektir. Istenirse direkt firin
tepsine konulup firinda da pisirilebilir.
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