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PAZILI TAVUK

1 adet tavuk

2 bag pazi

2 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

5 ¢orba kasiJi siviyag

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi rende kasar

Tavuk pargalara ayrrilir ve yumusayana kadar haglanir. Diger tarafta ince dogranmig sogan yagda
pembelestirilir. Uzerine gok ince dogranmig ¢ig pazi eklenir, solana kadar kavrulur. Haglanmig tavuklar firin
kabina aktarilir. Salga ve su karistirilir ve gezdirilir. Uzerine hazirlanan pazi yayilir, tuz serpilir. En son rende
kagsar atilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda kasar eriyene kadar pisirilir.
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