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PAZILI SOMON RULO

1 demet pazi

2 yaprak yufka

2 kilo somon baligi(ayiklanmig)
2 yemek kasigi zeytinyagi

150 gr. Light yagsiz kasar peyniri
1 cay bardag st (yagdsiz)

Pazi ve somon baligini valso plus da kiicik kigUk kiyin. Yufkalar dikdértgen seklinde katlayip her yufkanin
tizerine biraz zeytinyagi strin. Somon ve pazi karigimini yufkalarin bir kenarina uzunca yerlestirin.Uzun bir rulo
yapip bir firin kabina yuvarlak halka seklinde yerlestirin. Uzerine kalan peyniri dékun ve firinda 30 dakika 180
derece de Ustil kizarana kadar pigirin.
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