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PAZILI SOMON

4 adet somon fileto

1/2 gay kagi§i tuz

1/2 gay kagigi karabiber

Yarim bogum maydanoz

Yarim bogum dereotu

2 demet paz

1/4 fincan ¢am fistigi

Ik suda on dakika batinlmig 1/4 fincan kuru 4zim
15 gr eritilmis tereyag!

Oncelikle somonlari 1 saat dncesinden eritilmis tereyagi, tuz, karabiber ile iyice marine edin ve dinlendirin. Daha
sonra somonlari buharda pisirin ve tam olarak pismesine 5 dakika kala pazilari ekleyin, 5 dakika daha pigirin ve
sonra pazilar servis tabagina yerlestirin Ustline somon filetosunu aktarin, cam fistigi, kuru GzOmu Gzerinde
gezdirip sUsleyin.
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