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PAZILI SIGIR KUYRUGU

1 kg sigir kuyrugu

10 adet pazi

2 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyag
1 corba kasigi salca

1 su bardagi su

1 tath kasidi pul biber
1 tath kasidi tuz

Tencereye tereyadi konur, eriyince kigik pargalara ayriimis sigir kuyrugu konur ve iki ytzi renk alacak kadar
kizartilir. Tencereden alinir, ince kiyllmis sodan ve pazi sapi ayni anda, ayni anda atilir, bir kag dakika kavrulur.
Sonra sigir kuyrugu tekrar tencereye alinir. Pzi yapraklari, pul biber, tuz ve salgayla karistirlmis sicak su ilave
edilir. Kapak kapatilir Kisik ateste 45 dakika pigiirlir.
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