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PAZILI SARMA BOREK

5 adet yufka

1 su bardag st

5 corba kagigi sivi yag
Iciigin:

1 kilo pazi

1 adet sogan

100 gram beyaz peynir
Tuz

Karabiber

Oncelikle i¢ malzemeyi hazirlamak igin paziyi yikayip yaprak kisimlarini ince sekilde kiyin. Uzerine rendelenmis
sogani ve beyaz peyniri baharatlar koyup elinizle yogurun. Yufkalardan birini tezgah da koyup st ve yag
karnisimi ile 1slatin. Uzerine pazili hargtan koyup rulo sekilde sarin ve tepsiye dizin. Tepsinin ortasindan
baslayarak kenarlara gelecek sekilde dizin. 200 derecedeki firinda 40 dakika pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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