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1 demet pazi

Pilav igin:

1 su bardag piring
2 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay kasigi tuz
Kofte icin:

500 gr. kiyma

2 adet sogan

3 dilim ekmek ici

1 corba kasigi sirke
Tuz

Karabiber

Nane

PAZILI PILAVLI KOFTE

Pilav icin, kaynayan suya tereyag, tuz ve pirinci koyun. Once orta, sonra kisik ateste pisirip ocaktan alin.
Pazilari yikayip, saplarini kesin. Kaynar suda bes dakika haglayin. Soguk sudan gegcirip kenara alin. Kéfteler icin
kiyma, rendelenmis sogan, islatilip suyu sikilmig ekmek ici, sirke, karabiber, kimyon ve tuz katip, yogurun.
Hargtan kofteler yapip, siviyagda kizartin. Kéfteler ilindiktan sonra bir adet kéfteyi avucunuza alip pilavia
kaplayin ve haslanmig pazi yapraginin igine sarip servis yapin.
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