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PAZILI PEYNIRLI KREP

200 gr paz

100 gr beyaz peynir

3 yemek kasigi margain
3 adet yumurta

2 su bardagi sut

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

1 tutam maydanoz

Pazinizi temizleyin ve ince geritler halinde dograyin. Maydanozunuzu ayiklayin ve suda bekletin.suyunu siziin
ve ince dograyin.ayri bir kapra tuz ve yumurtalarinizi kbpirene kadar ¢irpin.igine siti ekleyin.azar azar un
ekleyin ve boza kivamina gelinceye kadar ¢irpin.igine pazinizi, maydanozunuzu ve ufalanmig peynirinizi katarak
tekrar ¢irpin. Yanmaz tavanizi ocaginizin tstline alin.ocaginizin altini yakin.3 yemek kasigi sana klasik margarini
eritin. Firca yardimiyla erittiginiz sana margarinle tavanizi yaglayin. Kizan tavanizin igine 1 kepge pazil krepten
dokin ve 6nlu arkal kizartin.
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