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PAZILI PATATESLI VE LORLU BOREK

3 yutka

2 adet patates

100 gr. lor peynir

Yarim demet pazi

1 kuru sogan

1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

1 su bardag eritilmis margarin
3 yemek kasigi un

Yufka arasina strmek i¢in margarin ve unu bir bardakta iyice ¢atalla kanstirin.

Patatesleri haglayip, kabuklarini soyduktan sonra ¢atalla ezin.

Paziyi bol suyla yikadiktan sonra dograyin.

Bir tavada sodani yemeklik dograyip az siviyagda kavurun ve paziyi ilave edin.

Ardindan ezilmig patates, tuz, karabiber ve kirmizibiberide ilave edip karistirdiktan sonra harci ocaktan alin.
Bir yufkayi tezgah tzerine serip Uzerine unlu yagdan surin ve ikiye katlayin. Katladiginiz yerede unlu yagdan
sUrdlkten sonra yufkayi 6 parcaya bolin.

Genis kisimlarina hargtan koyduktan sonra kalin sigara béregi seklinde sarin.

Diger yufkalar icinde ayni islemi tekrarlayin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizip Gzerine unlu yagdan strdikten sonra 200 derece firinda kizarana dek
pisirin ve Ilik servis yapin.
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