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PAZILI PATATES DOLMASI

5 adet orta boy haglanmig patates
1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

ici icin:

1 kliclk demet pazi

1 ¢orba kasigi salca

1 adet sogan

4 corba kasigi siviyag
Yarim tath kasigi tuz
Uzeri icin:

1 su bardagi su

2 corba kasiJ! siviyag

1 corba kasigi salca

su bardagi rende kasar

Once i¢ hazirlanir. Pazi yikanir ve ince kiyilir. Yagda sogan kavrulur, salga katilir. Uzerine pazi ve tuz katilir.
Solana kadar kavrulur. Haglanmig patates rendelenir. Uzerine diger malzemeler katarak yogrulur. Hargtan yarim
limon kadar pargalar alinir ve icli kdfte gibi oyulur. Firin kabina dizilir. iglerine pazili i¢ doldurulur. Uzerlerine
rende kagar konur. Tepsinin kenarindan salgall su karisimi birakilir. Onceden isitilmig 180 derece firinda
kagsarlar eriyene kadar pisirilir.
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