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PAZILI MAKARNA BOREGI

1 su bardagi incecik kiyllmis pazi yapragi

4 adet yumurta

1 su barda@ haslanmis makarna

2 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1/2 su bardagi rende kasar ya da beyaz peynir

Yumurtalar, tuz ve karabiber derin bir kapta ¢irpilir. Uzerine haglanmis makarna eklenip incecik kiyilmis pazi
ilave edildikten sonra tekrar karistirilir.

Siviyag, en az 20-25 santim ¢apindaki teflon tavaya koyulup orta isili ateste kizdirilir. Cirpilmis pazili makarnali
omlet yavasga tavaya aktarilir. Omlet orta i1sili ateste 1-2 dakika karistirilir.

Tavanin kapadi kapatilarak omlet kisik ateste tava arada sirada sallanarak pigirilir. Omlet tabak yardimiyla ters
cevrilip diger yuizi de pigirilir.

Iki tarafi da pisince servis tabagina alinip, heniiz sicak haldeyken Gzerine rendelenmis kasar peyniri ya da beyaz
peynir serpilir. Sicak sicak servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:57658 « adi:Pazili Makarna Boregi « gdnderen:ruseym « indirme tarihi:25.04.2024 - 16:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-makarna-boregi-vt44194
http://www.tcpdf.org

