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PAZILI LEVREK

1 corba kasigi zeytinyagi

2 adet levrek fileto

1 demet pazi

1 adet sogan

4 adet mantar

1 cay kasigdi soya sosu

2 ¢orba kagsigi krema

4 corba kasig rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Kiyilmig sogani ve dogranmig mantari kavurun, Kiyilmis paziyi ekleyin. Pazi yumusgayinca tuz, karabiber, soya
sosu ve kremay! ilave edin. Bir dakika pigirip ocaktan alin. Levrek filetolarini diiz bir zemine yerlegtirin. Iglerine
pazili har¢ koyup sarin ve kirdanla tutturun. Uzerlerine rendelenmis kasar peyniri serpip 200 derece firinda

pisirin.

Fotograf "pazartesi" tarafindan génderildi. 01.12.2014
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