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PAZILI KUZU KAPAMA

1 kg kuzu incik

1 demet pazi

1 adet sogan

2 tath kasigi un

3 ¢corba kasiJi sivi yag
2 su bardagi su

Tuz ve karabiber

Sogan yagda pembelestirilir. Un eklenir, kokusu gidene dek kavrulur. Kuzu incikler eklenir. 5 dakika kadar
pisince ters gevrilir. 5 dakika daha pisirilir. Uzerine kapatacak sekilde siki siki iri dogranmig pazi konur. Tuz ve
karabiber eklenir. Tencerenin kapagi kapatilir. Kisik ateste 25 dakika daha pisirilir.
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