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PAZILI KUZU KAPAMA (KOCAELI)

6 parca kemikli kuzu eti
4-5 sap taze sogan

4 pazi yaprag!

2-3 dis sarimsak

45 gr tereyagi

1 su bardagi su

Tuz

1. Tavada tereyadini eritin. Etleri ekleyip cevirerek hafif kizartin ve yayvan bir tencereye alin.

2. Soganlarin yesil saplarini kiyip tereyaginda hafif soteleyin. Pazi yapraklarini iri iri dograyin. Sodan ve pazilar
etlerin Gzerine yayin.

3. Sarimsaklari soyup ikiye kesin ve etlerin Uzerine serpistirin. Suya bir miktar tuz ekleyip karistirin ve tepsiye
ilave edin. Kapagi kapali olarak 45 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Uruc Kapamasi icin tiklayin
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