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PAZILI KOLAY BOREK

Elif Korkmazel

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 corba kasigi yogurt

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet yutka

Icine:

1 adet sogan

1 kg. pazi

1 corba kasigi margarin
200 gr. beyaz peynir
Kirmizibiber

Dogranmis sodanla pazilari kavurun. Peynir ve kirmizibiberle karistirin. Yumurta, sit, zeytinyadi ve yogurdu
¢Irpin, tepsiye surdn. Bir yufkayi tepsiye yerlestirin. Diger yufkayi parcalayip yarisini tepsiye koyun, sttll
karisimdan dékin. Pazili harci yayin, kalan yufkalar yerlestirin. Tekrar sttli karigimi strlp sarkan yufkayla
Uzerini kapayin. Kalan karigimi da surtin. Gorekotu serpin. 190 derece firinda pisirin.
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