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PAZILI KOL BOREGI

2 yumurta

3/4 su bardagi su

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi yogurt

3 su bardagi un

200 gr. eritilmis tereyagi
Harg icin;

1 kg pazi

2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Uzeri icin;

1 yumurtanin sarisi
Susam

Pazilari iyice yikayip dograyin 2 yemek kasigi zeytinyagi ile kavurun. Tuz ile tatlandirin.

Yumurta, su, zeytinyad, tuz ve yogurdu bir kasede karigtirin. Unu azar azar ekleyip yodurun. Gerekirse un
ilavesi yapin. Hamuru 8-10 bezeye ayirip 30 dakika dinlendirin. Her bezeyi unlanmig tezgahta ince agin.
Uzerine eritilmis tereyadi gezdirip kenarlarini 4 parmak kalinliginda ice dogru katlayin ve tizerine pazili harci
yayin. Rulo seklinde sarin. Diger bezeleri de ayni sekilde hazirlayin ve yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine yumurta
sarisi sirip susam serpigtirin. 180 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin.
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