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PAZILI KEK (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 demet pazi

3 adet yumurta

1 bardak sivi yag

1 bardak yogurt

1 tath kasidi karbonat
Un

Bir kap icerisine bir su bardagi sivi yag, bir su baragi yogdurt, G¢ yumurta, bir kase seker ve bir tath kasigi
karbonat konulur. Bir demet pazi haglanir. Rondodan gegirilir. Piire haline gelmis olan pazi hazirlanan hamurun
icine eklenir. lyice ¢irpilir. Yaglanmis tepsiye konup 20 dakika 170 derece firinda pisirilir.
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