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PAZILI KAYGANA (TRABZON)

2 Bag Pazi

2 Adet Kuru Sogan

1 Su Bardagi Misir unu

1/2 Demet Taze Nane

4 Adet Yumurta

1 Tath Kasig Tuz

1 Tath Kagigi Kuru Nane
1/2 Gay Bardag Zeytinyagi

Pazilari ince ince dograyalim. Sodanlari da ki¢ik dograyip tuzla ovalim. Ardindan stizgece koyup Uzerinde su
gezdirelim. Su stizildikten sonra, pazi ve soganlari derin bir kaba alalim. Yumurtalari, ince kiyilmig taze naneyi,
kuru naneyi, tuzu ve misir ununu ilave edip karigtiralim. Tavayi yaglayalim. Karisimimizi tavaya yayalhm.
Pistikten sonra kapak yardimiyla ¢evirerek diger tarafin da pismesini saglayalim. Pazili kayganamiz servise
hazir.
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