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PAZILI GUL BOREK

8 kisilik Gerekli malzeme:
4 hazir yutka

250 gr margarin

2 yumurta

2 kasik yogurt

1 gay bardag sut

Ic malzeme:

500 gr paz

2 sogan

1 kahve fincani siviyag
1 tutam tozseker

Tuz, karabiber

Pazilari yikayip saplarini kesin. Kaynar suda 5-6 dakika haslayip sGziin. Suyunu sikip dograyin. Sogani
temizleyip kuglk kiicUk dograyin. Siviyagd bir tavada isitip sogani pembeles-tirin. Dogranmis pazi, tozseker, tuz
ve karabiber ekleyip 5 dakika kadar kavurun.

Yufkalar sigara boregi yapar gibi her birini arti seklinde keserek 4'er liggen parca elde edin. Toplam 16 parca
dcgen yufka hazirlayin.

Margarini eritip ilitin. SGt, yogurt, eritiimis margarin ve 2 yumurtay ¢irpin. 8 yufkanin tzerine karigimdan surtip
diger 8 yufkayi Uzerlerine kapatin.

Yumurta firgasi ile yufkalarin Gizerine tekrar karigimdan surtp pazili igten 2-3 kasik kadar koyun. Rulo yaparak
sikica sarip gul seklinde kivirin. Bérekleri, yaglanmis firin tepsisine dizip kalan karigsimdan tzerlerine siriin ve
Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Pazili Borek icin tiklayin
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