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PAZILI GOZLEME

1 su bardagi yogdurt

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1/2 gay bardag sivi yag
Iciigin:

1/2 kilo pazi

1 adet sogan

150 gr. beyaz peynir

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi tuz

Yodurt ve sivi yadi karistirin. Un, tuz ve az miktarda su ekleyip yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurun.

Hamuru alti adet bezeye bdliin, 10 dakika dinlendirin. Dinlenmis hamurlar acin. Ezilmis peynir, iri dogranmis
pazi, rendelenmis sogdan, tuz ve karabiberi karigtirin. Hamurlarin Gzerine sivi yag surin, pazili harci yayin ve

katlayin. Yagsiz tavada iki ylizin( de pisirin.
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