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PAZILI GOZLEME

Yarim kilogram pazi
yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 adet orta boy sogan
200 gram yagsiz kiyma
Maydanoz

Tuz

Karabiber

3 adet yufka

1 ¢corba kasigi tereyag

Pazi yapraklarini yikayip, sularinin iyice stiztlmesi icin kevgirde bekletin. Sivi yagda énce ki¢ik dogranmis
sogani sonra kiymayi kavurun. Ardindan suyu sizilmis pazilarin sap kisimlarini dograyip ekleyin. Bu sekilde 3
dakika kavurun. Bu defa dogranmis pazi yapraklarini ekleyip, kavurmaya devam edin. Atesten almadan 1
dakika 6nce kiyllmis maydanoz, tuz ve karabiberi ekleyin. Atesten alip sogutun. 1 yufkayi serin. Yufkanin
ortasina pazili hargtan koyun. Yufkanin karsilikl kenarlarini bohca kapatir gibi kapatin. Pazili yufkayi cok az sivi
yag surulmis teflon tavada arkali 6nli pigirin. Diger iki yufkaya da ayni islemi yapip sogutmadan tereyadi strip
servis yapin.
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