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PAZILI EKMEKLI LEZZETLER

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

3 Adet yumurta

2 Adet yesil sogan

1 Bardak sut

1 GCay Bardagi siviyad

1 Demet kiyllmis maydanoz//nane
1 GCay Bardagi siviyad

1 Bardak un

1 Corba Kasig Sana Margarin
2 Adet pazi yapragi

2 Corba Kasigi misir unu

Unu, std ve sana margarini suyu gukur bir kaba koyun. Cirpdiktan sonra yumurtalari, tuzu,misir ununu kiyilmig
nane, yesil soganlari maydonozu ve paziyi ekleyip karistirin.(Capi 24-26 cm'lik yanmaz tava) 1 tath kasig
siviyagi tavada isitin.Karisimi kiiguk bir kepce yardimi ile tavaya dékin.Dibi hafif tutanadek pigirin.Sonra diger
tarafini cevirin ve hemen kapagi kapatin. Birkag dakika sonra ocaktan alin. Karisim bitene dek pisirmeye devam
edin.
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