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PAZILI CEVIZLI BOREK

1 demet pazi yapragi

3 adet yufka

2 adet blyuk boy sogan
Tuz

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 cay bardagu iri gekilmis ceviz ici
Yufkalar icin:

1 cay bardagi zeytinyag
1 gay bardag! ilik su

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yufkalar diiz bir zemine yayip, sekiz esit Gi¢gene bdlin. Soganlari kiyip, yagda kavurun. Pazi yapraklarini ve
tuzu ekleyip, pazilar pisene kadar kavurun. Ocaktan alip, cevizleri ekleyin. Yufkalar i¢in zeytinyadi ve ilik suyu
karigtirin. Yufkalarin Gzerine 6nce bu karigimdan surln. Daha sonra pazili hargtan koyup, bérekleri sarin.
Uzerine yumurta sarisi strtin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
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