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PAZILI BUKME

4 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim tatli kagigi tuz
Aldigr kadar su

Igi igin:

1 blyUk demet pazi

5 adet sogan

3 adet yumurta

1,5 su bardagi siviyag

1 corba kagigi kuru nane
Kirmizibiber

Karabiber

Tuz

Pazilarin sert kisimlarini ¢ikartip yikayin ve kurumaya birakin. Yemeklik olarak dogradiginiz soganlari, 1 su
bardagdi siviyagda kavurun. Yumurtalari ¢irpin. Yarim ¢ay bardagi siviyagda omlet seklinde pigirin. Kuruyan
pazilari incecik kiyin. Sodan, yumurta, tuz, karabiber, kirmizibiber ve naneyi de ekleyerek hepsini harmanlayin.
Una siviyag ve tuz koyup aldigi kadar su ilave ederek, hamuru yogu-run. Kulak memesi yumusaklgininda bir
hamur elde edin ve dinlenmeye birakin. Dinlenen hamuru 20 pargaya bdlin. Her bir hamuru ince yufka seklinde
acin. Yuka-nin yansina bolca pazil igten koyun. Diger yarisini Gzerine kapatin. Teflon tava veya sacin tzerinde
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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