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PAZILI BOREK

750 gr pazi yapragi

250 grun

10 corba kasigi margarin

100 gr beyaz peynir veya kasar peyniri
3 tane yumurta

tuz

Hamurun yogurulacagi yere un elenerek dokulir. Ortasina bir gukur acip tuz ve bir tath kasigr kadar yumusamig
margarin konur. Hamur yogrulur ve gerektikce ilik su damlatilir. Hamur hazir olunca yuvarlanip yas beze sa
rilarak 25 dakika dinlendirilir. Bu islemden sonra bir merda neyle bir fantim kalinliginda ve dikdértgen seklinde
hamur agilir. Ortasina, bir kasigi ayrilip, geri kalan margarin konulur. Hamurun kargilikli uglari yagin Gzerine
kapatilip, merdaneyle acilir. Iki defa daha bu agip kapama islemini yapip, hamur bir yag k&gidina sarilir ve 20
dakika buzdolabinda dinlendirilir.

Buzdolabindan ¢ikinca yine agilip, kapanir, tekrar yag k&gidina sarilip buzdolabina kaldirilir. Hamur,
buzdolabina kaldirlip on dakika dinlendirildikten sonra tekrar hamur agi lir. Béylece hamur dort kez acilip,
buzdolabinda dinlendirilir. Diger taraftan pazi yapragi tuzlu suda haglanir ve pire haline getirilir. Beyaz veya
kasar peyniri ve iki yumurta sarisi katilir ve iyice birbirine yedirilir.

Hamurun yaridan ¢ogu tepsinin kenarlarindan tasacak kadar acilir. Ayni boyda yuvarlak iki tepsi ayrilan yagla
iyice sivanir. Agilmig hamurla bu tepsilerden birinin igi ve kenarlari (yarisi kadar) kaplanir. Geri kalan Ggte bir
hamur da acilir ve ébdr tepsinin ici ve kenarlar yariya kadar kaplanir. Iki yu murtanin aki ve bir yumurtanin
tamami hafifce ¢irpilir ve bu karigsimin' yarisiyla iki hamura da yumurta sirGldr ve firinda ¢ok yiksek isida 20
dakika pisirilir. Tepsiler, firndan ¢ikarilir ve birindeki yari pismis hamur basasagi edilerek ¢ikartilir Tepside kalan
hamurun Ustlne pazi bosaltilir, dizletilir ve tepsiden ¢ikarilan hamur yerlestirilir. Kalan ¢irpilmis yumurta strdltr
ve yufkanin yizi hafif¢ce yaglanarak firina konur. Béreg@in Usti kizarinca firindan ¢ikarilir ve sicak olarak servis

yapilir.
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