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PAZILI BOREK

Hamuru igin:

2,5 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim paket kabartma tozu
1 yumurta

2 corba kasigi yogurt

1 ¢cay kagigi tuz

Igi igin:

1 kilo paz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 demet taze sogan

150 gram beyaz peynir

2 adet haslanmig patates
2 yumurta

1 cay bardagi sit

Oncelikle hamuru yogurmak igin tim malzemeyi bir kabin igine alin ve yumusak bir hamur olana dek yogurun.
Hamuru unlanmig bir zeminde gizelce agin. Blytk iki adet yufka agin. Birini tepsiye yerlestirin, Gzerine irice
dogranmig pazi yapraklarini, beyaz peyniri ve haglanmig patatesi iri parcalar halinde yerlestirin. Taze sogani da
dograyip koyun. Diger yufkayi diiz bir sekilde tepsiye yerlestirin. Diger bir tarafta yumurta, st ve unu ¢irpin. Bu
karisimi tepsiye yerlestirdiginiz béreklerin tGzerine siiziin. Sonra 200 derecedeki firnda 35 dakika pisip firindan
alin. llik halde servis yapin.
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