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PAZILI BOREK

https://migros.com.tr

500 gr. pazi yapragi
1 adet kuru sogan
200 gr. beyaz peynir
3 adet yufka

5 gr. paprika

2 adet yumurta

50 ml. krema

350 ml. sut

1 yumurta sarisi

10 gr. ¢brekotu

Tuz

Karabiber

Pazi yapraklarini bir ka¢ pargaya boélip ,kip kip kestiginiz soganla birlikte suyunu ¢cekene kadar soteleyin;
paprika, tuz ve karabiberini ekleyin. Kenara alin sogumaya birakin. Diger taraftan harci hazirlayin. Stt , krema,
yumurtayi derin bir kapta karigtirin. Firin tepsisine yufkay! yerlestirin ve harcini ekleyin, her kata harci ekledikten
sonra iki Ug¢ kasik sos gezdirin. Ustlni de yufkayla kapatin, yumurta sarisi sriin ve ¢érekotu ekleyin. 180
derecede iyice kizarana kadar pisirin.
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