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PAZILI BARBUNYA

Yarim kg barbunya

1 demet pazi

250 gr kiyma

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

Yarim ¢orba kasigi salca
1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Barbunya aksamdan islatilir. Ertesi glin yumusayana kadar haglanir. Sogan gentilir, siviyagda pembelestirilir.
Uzerine salga ve ince kiyllmis sarimsak katilir. 1-2 dakika kavurduktan sonra kiyilmig pazi konur. Pazi solunca
haslanmig, suyu sizilmUs barbunya katilir, tuz serpilir. Kapak kapatilir, 25 dakika pisirilir.

© lezzetler.com tarif n0:91400 » adi:Pazili Barbunya « génderen:Saadet « indirme tarihi:18.04.2024 - 10:05


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazili-barbunya-vt49464
http://www.tcpdf.org

