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PAZILI BALIKLI MAKARNA

900 gram pazi

3 yemek kagigi sivi yag

6-7 adet istavrit filetosu (kilgiklar ¢ikartiimig)
450 gram penne makarna

170 gram mascarpone peyniri

Karabiber

Deniz tuzu

Saplari kesilmis ve kabaca dogranmig paziyi kaynar tuzlu suya ekleyin, 3 dakika pisirin ve stiziin.

BlyUk bir tavada sivi yag ile baliklari orta ateste karigtirirken kiigik pargalara bélin. Daha sonra atesin
derecesini arttirarak pazi ve yarim ¢ay kasigi tuzu tavaya ekleyip 3 dakika daha soteleyin. Tuzlu ve bol suda
haslayip slizdiginiz makarnayi tavadaki sos ve peynir ile karigtirip servis yapin.
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