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PAZI YATAGINDA OTLU PILAV (ALACATI iZMIR)

Alacati Ot Festivali 2013

2 Su Bardagi Piring

2 Su Bardag Piring ]

1 Kilo Gesitli Alagati Otlari (Arapsagl, Isirgan Otu, Yabani Pazi, Ebeglimeci, Gelincik, Ignelik[?])
2 Adet Yesil Sogan

El Yapimi Otlu Eriste

2,5 Bardak Su

3 Yemek Kasidi Zeytinyagi

Yarim Kasik Tereyadi

Tuz

Piringleri tuzlu sicak suda yarim saat kadar bekletin, daha sonra U¢-dért kez yikayip stizlyoruz.

Bir tencereye zeytinyadini ve tereyadini koyup el yapimi otlu eristeyle kizartmadan kavurun ve Uizerine iki buguk
bardak sicak suyu ilave edin.

Kaynamakta olan suya pirinci ve tuzu ilave edip tencerenin kapagini kapatin. Pilavi 6nce harli ateste, sonra
iki-U¢ dakika araliklarla kisarak on-on iki dakika pisirip, ocaktan aldiktan sonra demlenmeye birakin.

Yikanip ayiklanan otlari ince ince dograyip iki kasik zeytinyadi ve yesil soganla suyunu ¢gekene kadar
soteliyoruz.

Tuzlu suda cok az haslanmis pazilar servis tabagina dizip, bir kat pilav, bir kat ot seklinde kaseye koydugunuz
pilavi ters gevirip pazilarin Gzerine aktardiktan sonra servise verin.

{

a7

!

&

i
L
: N aie .&!"
"\.

¥

© lezzetler.com tarif no:114646 « adi:Paz Yataginda Otlu Pilav (Alagati izmir) « génderen:plr * indirme tarihi:26.04.2024 - 21:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pazi-yataginda-otlu-pilav-alacati-izmir-vt84019
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/pazi-yataginda-otlu-pilav-alacati-izmir-114646.jpg
http://www.tcpdf.org

