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PAZI YAPRAGINDA PILIC KAPAMA

Malzeme:

8 adet baget pili¢

16 adet pazi yapragi

1 adet havug

2 adet taze patates

8 adet arpacik sogan

Yarim cay kasigi kori

4 adet yesil sogan

Yarim demet dereotu

Yarim ¢ay kasigi Tane karabiber
Yarim ¢orba kasigi Bizim Mutfak Un
2 tath kasig Bizim Aycicek Yagi
1 su bardagi su

Pili¢c butlarini 1 tath kasigi aycigek yaginda hafifce kizartin. Pazi yapraklarini hafifge haglayin. Butlari pazi
yapraklariyla sarin. Yesil soganlari but sarmalarina dolayin. Tencereye kalan siviyadi alin. Dereotunu kiyin.
Havug ve patatesi yikayip, dograyin. Tencereye havug, patates, sogan, dereotu, karabiber ve koriyi ilave edin.
Uzerine suyu ekledikten sonra agir ateste 30-35 dakika kadar pisirin. Pisirme isleminin bitmesine yakin un ilave
edin ve sosun kivam almasini saglayin. Sogumadan servis yapin.
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