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PAZI VE HAVUGLU KIRLANGIC BALIGI YAHNIS]

2 yemek kasi§i sana margarin
500 gr kilig balig

100 gr pazi

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

Yeteri kadar tuz

Havucu yikayip halka seklinde kesin. Paziyi yikayip kuruladiktan sonra jllyen dograyin.2 yemek kagigi sana
margarinde dogranmis kuru sogani kavurun.Igine dogradiginiz pazi ve havucu ilave edin.2-3 dakika soteledikten
sonra ocagin altini kapatin.

Kirlangig baligini derisinden ayirin.Kugbasi seklinde kestikten sonra sotelenmis sebzelerle ayni kabin icerisine
ekleyin.

Kirlangig baligini sebzelerle marine edip tencereye aktarin.Uzerine bir tutam tuz ve karabiber serpip tencerenin
kapagdini kapatin ve pisirin. Pistikten sonra ocagin altini kapatin. Baligi, yemegin harci ile marine olabilmesi icin
birka¢ dakika dinlendirin. Kirlangig balidi yahnisini cukur kaselere aktarip ilik olarak servis yapin.
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