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PAZI VE COKELEKLI BOREK

200 Gr Sana Hamuri§i

1 Adet Uizeri i¢in yumurta sarisi

2 Adet Ig harci igin orta boy sogan

2 Yemek Kagi§ i¢ harci igin sana klasik

1 Adet yumurta

4 Su Bardagi un

1 Fiske tuz

1 Su Bardag su

200 gr Aralarina stirmek icin:sana hamurisi
1 Demet i¢ harci igin paz

300 gr i¢ harcr igin cokelek

1 Cay KagI§i Ucuyla i¢ harci igin Tuz, Karabiber, Kirmizi pul biber

Oncelikle pazi yapraklarmln sap kisimlarini kesip yaprak kisimlarini giizelce bol suyla yikayalim. Kiicik ki¢uk
keselim. Tavada yag eritip kiip dogradigimiz soganlari kavuralim. Soguyunca pazilara ekleyelim. Gokeledi,
tuzu, karabiberi ve pulbiberi de ekleyip iyice harmanlayahm ic harcimiz hazir. Hamuru igin bir kabin igerisine un,
tuz, yumurta ve suyu alalim. Yavas yavas yogurmaya baslayalim. Hamur kivamini alinca 10 adet beze yapalim.
Uzerini kapatalim. Tezgaha un serpip 1. bezeyi alalim. Uzerine de un serpip énce merdaneyle servis tabag!
kadar acalim. Daha sonra oklava yardimiyla biraz daha buyutelim. Firga ile yufkanin her tarafina eritilmis yagi
sirelim. Ig harcimizi da ug kismina paylastirip rulo yapalim. Yaglanmis firin tepsimize yerlestirelim. Sirasiyla tim
bezeler icin ayni islemi uygulayalim. En son olarak da (izerine firgayla yumurta sarisi stirelim. Onceden isitiimig
185 [7IC firinda kizarana kadar yaklagik 35 [7] 40 dk pisirelim.
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