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PAZI TOPLARI

1 kilo pazi yapragi

2 corba kasiJi domates salcasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi ince bulgur

1 cay bardagi ceviz ici

1 adet yumurta

Oncelikle pazi yapraklarini sicak suda 10 dakika haslayip soguk suya bastirin, Bu arada bulgurun igine sicak su
ekleyip sismesini saglayin. Bulgur sisince igine yumurta ve ceviz igini ekleyin. Istediginiz baharatla tatlandirip
karistinin. Bu harci pazi yapraklarinin iglerine doldurup top sekli verin. Daha sonra metal bir szgecin igine
yerlestirip buharda 10 dakika haslayin. Bu arada tereyadini ve salgayi az suyla pisirip sos yapin. Tabagda yayin
pazi toplari ve rendelenmis peynirle ikram edin.
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