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PAZI SARMASI

Oktay Usta

1 demet pazi

2 su b. piring

1 havug

2 kdz kirmizi biber

1 kase kornison tursu
1 limon

Zeytinyad!

Tuz

Su

Pirinci iyice yikayip stizlyoruz. Tencerede pirinci hagliyoruz. Piring hasglaninca stizllyoruz ve sogutuyoruz. Bir
karistirma kabina aliyoruz.

Havucu rendeliyoruz ve az yagda hafif soteliyoruz. havucu da pirincin Uzerine katiyoruz. Kézlenmig kirmizi biberi
ve dereotunu kiicik ki¢uk dograyip ekliyoruz.

Kornison tursuyu da dograyip ilave ediyoruz. Limonunu sikiyoruz. Zeytinyagini dékiyoruz. Tuzunu atiyoruz.
Harci kanistiriyoruz.

Pazilari kaynamig suya batirip ¢ikariyoruz ve soguk suya aliyoruz. Bir tepsi boyunda yagdh kagit kesiyoruz ve
tezgaha seriyoruz. Yanyana 4-5 paziyi diziyoruz.

Kenarlar birbirinin Gzerine gelecek sekilde koyuyoruz. Uzunlamasina, pirin¢li harctan koyuyoruz ve yagh kagit
yardimiyla rulo seklinde sariyoruz.

Ruloyu da dilimleyerek servis tabagina diziyoruz.
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