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2 demet pazi yapragi
400 gr. kiyma

Yarim su bardagi piring
3 adet orta boy sogan

1 adet orta boy domates
2 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi kuru nane
Tuz

Yeteri kadar sicak su
Karabiber

PAZI SARMASI

Pazilari yikayip, kaynar suya batirip, ¢ikarin. Kiyma, piring, kiyilmis sogan ve domatesi, ince kiyllmig sarimsak ve
maydanozu, nane, karabiber ve tuzu bir kapta karistirin. Pazi yapraklarina yeterli miktarda har¢ koyup, ¢ok siki
olmayacak sekilde sarip, tencereye yerlestirin. Sarmalarin Gzerini gececek kadar sicak su koyup pisirin.
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