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PAZI SARMASI

Taze pazi yapraklarini gok az kaynar suda haslayiniz. Koyunun yagl ve bog yerinden, sogan ve maydanoz ile
birlikte ince kiyilmig yeteri kadar kiymanin i¢ine yetecek kadar yikanmig piring atiniz. Igine tuz, biber ve targin
karistinip her pazi yapragini acarak icine bu ici yerlestiriniz, sonra da yapragi sariniz. Sarmalari tencereye
diziniz, agilmamasi igin Uzerlerine ufak bir kahvalti sahani értlip, kenarindan da bir miktar etsuyunu icine
dékiniz. Sonra tencereyi hafif ateste pisirmegde baslayiniz. Pistikten sonra sofraya géturindz.
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