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PAZI KAVURMASI (AYDIN)

1 bag paz

1 adet kuru sogan

2-3 dis sarimsak

2-3 adet kuru biber

1 kahve fincani zeytinyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

Tuz, karabiber, pul biber (arzu edilirse)

Pazilari genis bir tencerede kaynayan suya atin, bekletmeden hemen gevirerek stizgecle ¢ikartin. Sojuk sudan
gecirin, suyunu sikarak dograyin.

Tavada zeytinyagini isitin, dogranmig sodan ve sarimsaklari kavurun. Kuru biberleri yikadiktan sonra ufalayarak
ekleyin. Birkac kez ¢evirdikten sonra pazilar da ekleyin. Tuz, karabiber, kirmizi toz biber ve aci severseniz pul
biber ekleyip 5-10 dk kadar kavurun.
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