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PAZI KALYESI

Anadolujet Magazin

500 gram kugbasi kuzu eti

1 cay kasigi dévilmis damla sakiz

1,5 su bardagi haslanmis nohut

1 ¢corba kasigi kuru nane

2 corba kagiJi tereyadi veya siviyagi

2 orta boy halka halka dogranmis sogan
1 ¢orba kasigi limon suyu veya koruk suyu
1,5 demet yikanmis kiyilmig pazi
Yeterince sicak su

Tuz

Karabiber

Once eti kavrurun. Biraz bekletin ve sonra yagda sodanlar pembelestirin. Daha sonra soganin iizerine et ve pazi
ilave edip biraz pisirerek nohut ve damla sakizi ekleyin. En son nane ve limon suyu ilave edin biraz daha pisirin
ve altin kapatin ve sicak servis yapin.
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