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PAZI DOLMASI

Umit Usta

1 kg. irilerinden secilmis pazi yapraklari
Etlidolmaici

Tuz

Ustl igin

1/4 paket margarin

1 ¢corba kasigi biber salgasi

Tuz

Pazi yapraklarinin sap taraflarini kesip attiktan sonra, bunlari kaynar tuzlu suya atip, dirilikleri gidecek kadar
haslayalim.

Sonra suyunu sizip, el bayUkligunde pargalara ayiralim.

Hazirladigimiz etli dolma iginden bir miktar alip, pazilari saralim.

Tencerenin dibini, hagladiimiz yirtik pazi parcalariyla kaplayalim. Uzerine dolmalari dizelim.

Biber salgasini, margarini, suyunu ve yeterince tuzunu ilave edip, agzi kapali olarak pigirelim.

Isteyenler, limon suyu veya yogurt ilavesi ile servis yapabilirler.

Not: Mevsimine gore, 1 adet domates rendesini harca katabilirsiniz.
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