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PAZI DOLMASI

1 demet pazi

Yarim kg. kiyma

2 adet sogan

2 cay bardagi piring

1/2 demet dereotu ve nane

1'er gorba kasigi domates ve biber salgasi
3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Pazilarin saplarini kesip sicak suda 1-2 dakika tutun ve siiziin. Kiymayi, rendelenmis sodani, pirinci, kiyilmig
dereotu ve naneyi, salcalari, tereyaginin yarisini ve yarim bardak suyu yogurun. Pazi yapraklarini hargla sarin ve
tencereye dizin. Uzerine kalan suyu ve tereyagini koyun. Dolmalarin tizerine dagilmamalari igin bir tabak
kapatarak pisirin.
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