B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PAZI DILIMLERI

Malzeme:

200 gram pazi

100 gram tath kirmizi biber
150 gram patates

30 gram yesillik

nar eksisi

4 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyag:
50 ml stt

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Kirmizibiberleri izgarada kdzleyin. Kabuklarini soyup sarimsak ve zeytinyadi ile marine edin. Patatesleri soyup
tuzlu suda hasglayin. Suyunu stizdlikten sonra st ilave ederek plre haline getirin. Tuz ve karabiber ekleyip
tatlandirin. Pazilan sicak suda birka¢ dakika kadar haslayip suyunu siizdiiriin ve sogumaya birakin. Soguduktan
sonra streg film Uzerine alarak, aralarinda bosluk kalmayacak sekilde yerlestirin. Pazilarin Gzerine her tarafi egit
olacak sekilde yanim cm kaliniginda patates puresi strtin. Kézlenmis biberleri plrenin Gzerine yerlestirin ve siki
bir sekilde streg filme sarin. Dolapta bir slire beklettikten sonra verev dilimler halinde kesip tabagda yerlegtirin.
Mikrodalga firinda isitip, yesillikleri ortasina gelecek sekilde tabaga yerlestirin. Istege gére her dilimin yanina nar
eksisi dokup servis yapabilirsiniz.
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