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PAZI CORBASI

Sahrap Soysal

1 demet pazi (sadece saplari kullanilacak)
Y2 su bardagi kirmizi mercimek

1 su barda@i yesil mercimek

1 adet orta boy havug

1 adet orta boy patates

2 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kasigi nar eksisi

2 cay kasi§i tuz

8-9 su bardag! sicak su

Sos igin:

1 fincan zeytinyadi (siviyag da kullanabilirsiniz)
1 yemek kasigi kiizbara

6-8 dis dévilmuls sarimsak

1 yemek kasidi kuru nane

1 cay kasigi kimyon

Pazilarin sadece saplarini alip incecik dograyin ve yikayip siiziin. Bllyiikge bir tencereye koyun. Uzerine yikayip
slizdiguniz kirmizi ve yesil mercimegi ilave edin.

Havug ve patatesi soyun. Yikadiktan sonra rendeleyip pazinin oldugu tencereye aktarin. Yaklagik 8-9 su
bardadi sicak suyu ilave edip orta isili atesin Uzerine oturtun. Arada sirada karistirarak pisirin.

Gorba pisince tuz, limon suyu ve nar eksisini ekleyin ve 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin. ;

Diger taraftan, sosu hazirlamak igin; zeytinyagini kiigtk bir tavaya koyup orta isili ategin tizerine oturtun. Uzerine
hemen kbzbara, dévilmis sarimsak, kuru nane ve kimyonu ilave edin. Birkag dakika pisirip ocaktan alin.

Sosu ¢orbaya ekleyip karistirin. Sicak sicak servise sunun.
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