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PAZI CORBASI

Malzemeler:

Yarim demet pazi

500 gr. yogdurt

Yarim su barda@i asurelik bugday
2 yemek kasigi un

2 su bardag et suyu yada 1 adet etsu tableti
2 sogan

2 kasik tereyagi

Tuz

Pulbiber

Nane

Yapiligt:

Asurelik bugdayi bol tuzsuz suda pisirin, iyice yumusaymca et suyunu ekleyin. Kaynatmaya devam edin. Diger
tarafta yogurt ile unu iyice ¢irpin. Yavas yavas tencereye ekleyerek karistirin. Pazi yapraklarini (pazi
bulamazsaniz ispanak da olabilir.) Yikayip incecik kiyin. Gorbaya ekleyin. Pazilar yumusayincaya kadar kisa bir
siire kaynatin. Tuzunu ekleyin. Gerekirse kivamini su ekleyerek ayarlayin. Soganlari kiiguk kiigtk dograyin.
Tereyagini eritip sodanlari renkleri kahverengiye dénisene kadar kisik ateste kavurun. Uzerine nane ilave edin.
Gorbanin Gzerine gezdirip karistirin.
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