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PAZI CORBASI

Eyip Seving

1 bag pazi yaprag

1 adet sogan

1 adet havug

1 adet patates

1 cay bardagi krema

1 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi siviyag
1 cay kasigi toz kirmizibiber
2 adet kereviz

5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Pazilar yikayip parmak kalinliginda dograyin. Diger sebzeleri soyun, gelisi glizel kiiglk pargalar halinde
dograyin. Sirasiyla sogan, kereviz, havug ve patatesi derin bir tencerede tereyagi ile birlikte soteleyin. Pazilari
ekleyip beraberce bir iki dakika daha soteledikten sonra suyunu ilave edin ve kaynamaya birakin. Sebzeler
pisince blenderla ¢ekin ve kremayi ilave edin. En son tuz ve karabiber ekleyerek tatlandirin.
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