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PAZI ASI

1 demet pazi

1 adet havug

Yarim ¢orba kasigi salca
1 adet iri kuru sogan

1 kahve fincani siviyag

1 tath kasidi tuz

Sogan ince dogranir, siviyagda kavrulur. Uzerine pazinin sap kisimlari ve ufak dogranmig havug eklenir. 5
dakika kavrulur. Salca katilir, bir kag tur ¢evirdikten sonra iri dogranmig yaprak kisimlari atilir. 1 ¢cay bardagi su
eklenir, kapak kapatilir. 15 dakika pisirilir.
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