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PAVLOVA (YENI ZELLANDA)

15 Gr margarin

40 gr sutlh ¢ikolata rendesi

10 Yemek Kasi§i su

1,5 Su Bardagi krema igin sit

4 Cay Kasigi grandl kahve

1 Paket pandispanya un

2 Yemek Kagidi antep fistigi

3 Adet yumurta

1 Paket vanilyali pasta kremasi

1 Cay Bardagi Antep fistigi, 6gatiimus

Pandispanya ununu, yumurta ve su ile 7-8 dakika ¢irpin. 1 gay bardagi antep fistigini da ilave edip iyice
karistinin. 26 cm ¢apindaki kalibi iyice yaglayip karisimi icine dokiin ve dnceden isitilmis firinda 160 derecede
35-40 dakika pisirin. Keki sogutup enlemesine ikiye kesin.

Kreme igin: SUtU ihtin, iginde grandl kahveyi eritin ve buzdolabinda iyice sogutun. Daha sonra bu sitle pasta
kremasini 2-3 dakika ¢irpin. Pandispanyanin alt katinin tizerine neskafeli kremadan siriin ve gikolata rendesini
serpin. Ikinci kati kapatin ve pastanin tamamini kremayla kaplayin. Uzerini kalan krema, antepfistigi ve ¢ikolata
rendesi ile susleyin. Dilediginiz meyve cesitleriyle servis edebilirsiniz.
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